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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZN.12.31.2023 Jablonna, 16.06.2023r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Legionowie

Aneta Augustyn — Starszy asystent w Sekcji HZZ, nr upowaznienia 12

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieri do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 3 , art. 4 ust. 1 pkt 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca
1985r. o Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2023 r. poz. 338)Y, w zwiazku z art. 67 § 1
i art. 68 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2023r.
poz. 775 ze zm.)V.

Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatéw
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okre§lona w zarzadzeniu nr? 7/23
z dnia 19 kwietnia 2023 r.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U.
z 2023 r. poz. 221 ze zm.)"* oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci
urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego
1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i $rodkow ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
1 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad:

Blok Zywieniowy w Szkole Podstawowej im. Armii Krajowej
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakiadu)

ul. Szkolna 2, 05-110 Jablonna
( adres)

NIP : 536 16 43 466

! ) Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujacy publikator ustawy.

z ) Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te
procedurg wraz z jego zmianami.
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Zaklad objety nadzorem na podstawie:

Zaklad wpisany do rejestru 7 urzedu.
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zakladem:
Pani Jolanta Braun — Dyrektor Szkoly

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:

Pani Jolanta Braun— Dyrektor Szkoly

(imig i nazwisko, stanowisko)

Pani Jadwiga Stgpniewska - Intendent
(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli:

Kontrola sanitarna bieigca wynikajgca 7 harmonogramu kontroli na rok 2023, prowadzona na
podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego Zakladu.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:
Termometr wodoodporny ETI 810-270, HZN/WP/6/So/Sb/K.

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje

charakteryzujgce zaktad).

Przed przystgpieniem do czynnosci kontrolnych okazano legitymacije stutbowgq oraz caloroczne
upowainienie do kontroli nr 12/2023 z dnia 03.01.2023 r., poinformowano kontrolowanego o jego
prawach i obowigzkach. Przedstawiciel Zaktadu zapoznal sig z trescig okazanych dokumentow i nie
zglosil sprzeciwu co do prowadzenia czynnosci kontrolnych.

Uklad funkcjonalny pomieszczeni ich przeznaczenie i wykorzystywanie nie ulegly zmianie od
ostatniej kontroli.

W Zaktadzie prowadzona jest dzialalnosé gastronomiczna w zakresie Zywienia zhiorowego
zamknietego 7 prowadzeniem obrobki wstgpnej migs i warzyw przy zachowaniu rozdzielnosci tych
czynnosci w czasie.

Teren wokot budynku utwardzony, uporzgdkowany i ogrodzony. W wydzielonej czgsci terenu
ustawiono pojemniki na odpady, zamykane, wykonane z materiatu siczelnego, nieprzepelnione,
regularnie opréiniane. Zaklad segreguje odpady, ktore odbiera specjalistyczna firma Zaklad
Ksztattowania Terendw Zielonych Marek Wilodarczyk z Serocka na podstawie zawartej umowy.
Czes¢ odpadkéw pokonsumpcyjnych odbiera codziennie osoba prywatna — pracownik szkoly - na
podstawie zawartej umowy na skarmianie psow strézujgcych. Ponadto Zaklad wyposaiony jest

w miynek koloidalny i resztki nieodbierane trafiajq do tego urzqdzenia.
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Placowka korzysta z wody wodociggowej miejskiej, okazano aktualny wynik badania wody
2 2023 r. Nie stwierdzono przekroczeri badanych parametrow.

System kanalizacyjny Zaktadu sprawny .

Punkty wodne w strefie produkcji potraw oraz w czesci socjalnej wyposaione sq w cieplg
i zimngq wodg, mydlo, plyny do dezynfekcji, reczniki jednorazowe do higienicznego osuszania rgk.

Srodki chemiczne przeznaczone do uiytku w przemysle spoiywezym i gastronomii uzywane sq
zgodnie z zaleceniami producenta umieszczonymi na opakowaniach. W Zakladzie korzysta sig
z preparatow firm Stalgast, Promex, Tenzi.

Specjalistyczne  preparaty posiadajq etykiety w jeryku polskim, priechowywane sq
w oryginalnych opakowaniach i majq waine daty przydatnosci do uiycia. Przechowywane sq
zgodnie 7 zaleceniami producenta oraz w miejscach bez motliwosci kontaktu 7 fywnoscig.

Sprzet przeznaczony do mycia i dezynfekcji utrzymany w ladzie, czysty, suchy, posegregowany
i sprawny technicznie.

W dniu kontroli bieiqcy stan sanitarny nie budzi zastrzeien.

Okazano zapisy Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP) i Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP)
w tym: kartg przyjecia towaru na stan magazynowy, rejestr wykonania czynnosci porzgdkowych
(w tym mycie powierzchni i dezynfekcja wyznaczonych obszaroéw), rejestr temperatur w urzgdzeniu
chlodniczym. Okazane zapisy potwierdzajq systematyczne funkcjonowanie tych praktyk.
W obowiqzujgcej w Zakladzie dokumentacji dotyczgcej systemu jakosci wyznaczono dwa CCP.
1-CCP, to wzmoiony nadzér nad zachowaniem cigglosci taricucha chiodniczego przy dostawie
artykulow spoiywczych nietrwalych mikrobiologicznie. 2-CCP, to temperatura obrébki termicinej
migs w piecu konwekcyjno-parowym mierzona przy uiyciu specjalistycznego czujnika do mierzenia
temperatury.

W dniu kontroli nie stwierdzono obecnosci szkodnikow, a takze sladow ich bytowania. Zaklad
we wlasnym zakresie podejmuje dziatania profilakiyczne zabezpieczajgce przed pojawieniem sig
szkodnikow np. bieigce usuwanie odpadow, obecnos¢ siatek ochronnych w oknach, uszczelnianie
otworow. W razie potrzeby zostanie wezwana specjalistyczna firma DDD.

Podczas magazynowania przestrzegana jest segregacja, identyfikacja, zapewniona jest izolacja
od Scian i podiog. Asortyment przechowywany jest zgodnie z zaleceniami producenta. Zachowana
Jest cigglos¢ taricucha chlodniczego artykuléw nietrwalych mikrobiologicznie, latwopsujgcych sig.
Sprawdzono wybidrczo daty minimalnej trwalosci i terminy prrydatnosci do spoiycia. Nie
stwierdzono nieprawidlowosci w tym zakresie.

Jaja uiywane w procesie przygotowywania potraw pochodzg od stalych dostawcéw, sq
dezynfekowane przez pracownikéw kuchni poprzez naswietlanie promieniami UV. Czynnosé ta
prowadzona jest w miarg potrzeby, w godzinach porannych, w pomieszczeniu przeznaczonym do

obrobki wstgpnej warzyw. Prowadzone sq rejestry potwierdzajgce wykonywanie tej czynnosci.
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Okazano dokumentacje ( faktury, Handlowe Dokumenty Identyfikacyjne, rachunki i dowody
dostawy) umozliwiajgcq identyfikacje dostawcow fywnosci oraz potwierdzajgce % Zywnosé
stosowana do przyrzqdzania potraw pochodzi z legalnego Zrédia.

Asortyment do Zaktadu kupowany jest regularnie, zgodnie z zapotrzebowaniem w niewielkich
ilosciach zuzywanych na bieigco. Przy dostawie zakupionego asortymentu, odbywa si¢ ocena
towaru przed priyjeciem na stan magazynowy. Oceniana jest zgodnos¢ dostawy ze zlotonym
zamowieniem, stan opakowan, termin przydatnosci, zachowana cigglosé laricucha chlodniczego.

W dniu kontroli jakos¢ zywnosci nie budzi zastrzeieri. Podejmowane sq czynnosci majgce na
celu zapobieganie zanieczyszczeniom Zywnosci. Mycie i dezynfekcja naczyr przebiega prawidiowo.
Odbywa sie w pomieszczeniu wyposazonym w urzqdzenie myjgco — wyparzajgce. W dniu kontroli
urzgdzenie sprawne.

W bloku iywienia pracuje 6 oséb, 5 pracownic kuchni i intendentka. Personel pracuje
w odziety ochronnej (fartuch, czepki ochronne na wlosy). Uzywane sq te; rekawiczki jednorazowego
uzytku. Stan higieniczny odzieZy nie budzi zastrzezen.

Okazano aktualne orzeczenia do celow sanitarno-epidemiologicznych z naznaczonq przez
lekarza datq kolejnego badania u zatrudnionych pracownikow.

Ogdlem iywionych jest 540 uczniow. Jadlospis na bietqcy tydzier ukiadany jest prrez
intendenta wraz z personelem kuchni w oparciu o fachowgq literature oraz inne wydawnictwa
branzowe i po akceptacji dyrektora podawany jest do wiadomosci rodzicom réwniel w formie
elektronicznej. W biezgcym roku szkolnym nie zgloszono dzieci z dietami specjalistycznymi, wobec
czego nie prowadzono modyfikacji jadlospisu podstawowego.

Stawka tywieniowa wynosi 4,50 zl./osobg/ dzieri. Dla 17 oséb obiady finansuje OPS. Obiad
skiada sie 7 zupy i drugiego dania z napojem. Posilek spoZywany jest przez uczniow na stolowce
szkolnej. Sq trzy przerwy obiadowe:

Io11.30,

I o 12 35,

111 0 13.40.

Na kazdg przerwe obiadowq na bietgco personel kuchni przygotowuje migso.

W dniu kontroli okazano bieigcy jadlospis. Jadlospisy spelniajgq wymagania zawarte
w Rozporzgdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. (Dz. U. z 2016r. poz. 1154)
w sprawie grup Srodkéw spoiywczych prieznaczonych do sprzedaiy dzieciom i mlodzieZy
w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagati jakie muszq spelniaé srodki spoiywcze stosowane
w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach.

Zgodnie 7 Rozporzqdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 11 69/2011 7 dnia

25 patdziernika 2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci,
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w jadlospisach zaznaczono wystepujqce alergeny pokarmowe oraz podano wielkosé porcji w g lub

ml.

Okazane jadlospisy sq prawidlowo zestawione, urozmaicone pod wzgledem doboru produktéw
i potraw, a takZe kolorystyki, konsystencji, uwzgledniona jest ich sezonowosé. Positki zawierajg
produkty pochodzqce z réinych grup srodkéw spoiywczych. Zupy, sosy oraz potrawy sporzgdzane sq
z naturalnych skladnikow bez uzycia koncentratéw. Napoje i potrawy stodzone sq miodem i cukrem.

Do smazenia uiywa si¢ oleju rzepakowego. W Zaktadzie przechowywane sq probki zywnosci.
Odktadane sq na wydzielonej pélce w urzqdzeniu chlodniczym w pomieszczeniu kuchni, opisane sq
datg przygotowania i wydania potrawy.

Zaklad posiada opracowang i wdroionq Dobrq Praktyke Higieniczng (GHP) oraz Dobrg
Praktyke Produkcyjng (GMP), opartych na zasadach systemu HACCP. Wyznaczono opisane wyiej
2 CCP.

Na terenie placowki obowigzuje catkowity zakaz palenia tytoniu.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.
Nie dotyczy
Integralng czes¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki:

— arkusz oceny stanu sanitarnego Zakladu
— jadlospis

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowos$ci wymienione w pkt mnie dotyczy  zal. nr—ees

nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu kamego e w wysokoscl. s zt
(nr mandaty karnego)
nie dotyczy
na podstawie e e e e e ,
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.———mmmmes NI

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 § 1 i art. 12 § 1 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony,
ustalono terminy usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:
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Nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt nie dotyczy.

Dokonano wpisu do ksigzki kontroli sanitarnej.

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowoséci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wladciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

nie wniesiono

5. Uwagi osoby kontrolujacej: Spelniono obowiqzek informacyjny wynikajgcy z art. 13 i 14
Rozporzqdzenia o ochronie danych osobowych (RODO).

Wyrazono 7gode na sporzgdzenie protokolu w siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno-

Epidemiologicznej w Legionowie.
6. Czas trwania kontroli: od 13.00 do 14.30

7. Protokét niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omowieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

nie odmowiono
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8. Poprawki i uzupetnienia do protokotu:

nie wniesiono

Dyrektor Szkoly Podstawowe]
i, podaé:mumer stronjzprotokolu, zatqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne ite, kidre je zastgpujg)
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( podpisy swiadk6w ) s
) SZAK LA PODSTAWOWA
) . . im, Armii Krajowej w Jabtonni
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu 05-110 Jah!o:ma, qu Sziomao;n N
. ' . ’ lql,/fax 22782 1643
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 16.06.2023r. NiP 53G-16-43-466 REGON 000627354

otrzymalem (-am) w dniu 20.06.2023r.

Dyrektor Szkoly Podstawowej
im. Armiidgrajowej w Jablonnie

(podpis i pieczeé odbierajgcego protokdt)

Whasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Pafstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Legionowie powielany inaczej jak tylko w catoSci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnoéci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komoérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

") zaznaczy¢ wlasciwe
*) skre§li¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dzialalnoéci gospodarcze;
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